
CAMPANIA

TERRE DI TUFO

AGLIANICO BENEVENTANO
I.G.P.

VARIETÀ DELLE UVE: Aglianico.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosso porpora carico. 
Profumo: fruttatoe leggermente speziato con sentori di 
more, prugne, chiodi di garofano e cannella. 
Sapore: rotondo, ricorda la frutta rossa,  bacche, lamponi 
e spezie, molto piacevole e ben equilibrato.
CONSIGLI DEL PRODUTTORE
Abbinamento: ottimo da abbinare a carni rosse, arrosti 
e formaggi di media stagionatura.

VARIETY OF GRAPES: Aglianico.
COMPOSITION CHARACTERISTICS
Colour: deep purple red. 
Bouquet: fruity and slightly spicy with hints Black-
berries, plums, cloves and cinnamon. 
Taste: smooth, reminds red fruits, berries, raspberry
and spices, very pleasant and well balanced.
PRODUCER’S RECOMMENDATIONS
Food matching: excellent with red meats, roasts and 
medium aged cheeses.
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750 ml 13,0% Vol 16/18°C

REBSORTEN: Aglianico.
ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN
Farbe: Starkes Purpurrot.
Bukett: fruchtig und leicht würzig mit einem Hauch 
Brombeeren, Pflaumen, Nelken und Zimt. 
Geschmack: rund, erinnert an rote Früchte, Beeren,
Himbeeren und Gewürze, schön süffig und gut 
ausgewogen.
EMPFEHLUNG VOM HERSTELLER
Speiseempfehlung: ausgezeichnet zu rotem Fleisch, 
Braten und Mittel reifem Käse.




