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MOSCATO D’ASTI D.O.C.G.

750 ml 5,0% Vol 10/12°C

VARIETÀ DELLE UVE: Moscato d’Asti.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo oro.
Profumo: ricco ed intenso con note di salvia, rosmarino, miele e fiori 
d’arancio.
Sapore: dolce e fragrante con l’acidità ben equilibrata e la CO2 che 
esalta le sensazioni retro nasali che ricordano il sapore dell’uva.
CONSIGLI DEL PRODUTTORE
Abbinamento: la ricchezza e la fragranza di aromi fanno del Moscato d’Asti 
il vino ideale per l’abbinamento con tutti i tipi di dolci.

VARIETY OF GRAPES:  Moscato d’Asti.
COMPOSITION CHARACTERISTICS
Colour: yellow gold.
Bouquet: rich and intense with hints of sage, rosemary,
honey and orange blossom.
Taste: sweet and fragrant with well-balanced acidity; the CO2 that 
enhances the retro nasal sensations, reminiscent the flavour of the grape.
PRODUCER’S RECOMMENDATIONS
Food matching: the richness and fragrance of aromas makes the 
Moscato d’Asti , the ideal wine matching with all kind of sweets.
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REBSORTEN:  Moscato d’Asti.
ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN
Farbe: Goldgelb
Bukett: reich und intensiv mit einem Hauch von Salbei, Rosmarin, Honig 
und Orangenblüten.
Geschmack: süß und aromatisch mit ausgewogener Säure und das 
CO2, bringt die Aromen, die an die Moscato Traube erinnern, im 
Vordergrund.
EMPFEHLUNG VOM HERSTELLER
Speiseempfehlung: der Reichtum und Duft der Aromen
machen aus den Moscato d’Asti den idealen Wein für jede Art von 
süsse Nachspeise.




